-

Menii Fischer

Brot & Hausdip
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger“ aus Aue im Erzgebirge
und aromatischer Creme von Ruccola und Brillat Savarin

*k*x

Aubergine, Couscous & Vadouvan
Gegrillte, im Gewtirzsud marinierte Aubergine und aromatischer Couscous
mit Zweierlei von der Gartenerbse und wiirziger Vadouvan-Vinaigrette,
an feiner Auberginencréme mit Auberginenchips und mildem Ol von Koriandersamen

*k*x

Silvaner, rote Zwiebel & Speck
Feine Weifsweinsuppe von Bickel-Stumpfs Buntsandstein Silvaner
und selbstgebackener Flammkuchen mit Créme fraiche, Siidtiroler Bauchspeck und roter Zwiebel

*k*x

Kiirbis, Rosenkohl & Hiittenkdse
Gegrillter ButternufSkiirbis und Zweierlei vom Muskatkiirbis
mit sautiertem Rosenkohl, selbstgemachten Kiirbisgnocchi und gepickeltem Kiirbis
an mild gerduchertem Hiittenkdse, gerosteten Kiirbiskernen
und steirischem Kiirbiskernol

*xk*x

Hirsch, Pastinake & Haselnuf$
Gebratener Riicken vom Hirsch aus der Extremadura
an aromatischer Wildpfeffersauce und Briochecreme
auf sautierten Pastinaken und Schupfnudeln
mit Chutney von roten Johannisbeeren und Haselnuss-Pfeffer-Staub

*xk*x

Zwetschge, Apfel & Buchweizen
Feines Mousse von Frankischen Zwetschgen
auf Apfelcreme und erfrischendem Zwetschgen-Apfelsalat
mit selbstgemachtem Buchweizeneis, Zwetschgengel und gepufftem Buchweizen

Menii komplett inklusive Brot & Hausdip Euro 78,00 pro Person
Menii komplett fiir den kleinen Hunger inklusive Brot & Hausdip  Euro 67,00 pro Person
Menii mit vier Gdngen inklusive Brot & Hausdip Euro 63,00 pro Person

Menii mit drei Gdngen inklusive Brot & Hausdip Euro 49,00 pro Person

Gern gestalten wir fiir Sie Ihre personliche Individualreise
durch die Welt der Weine.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.



-

Menii Frickenhausen

Brot & Hausdip
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger“ aus Aue im Erzgebirge
und aromatische Créme von Ruccola und Brillat Savarin

*k*x

Yellow Fin, Artischocke & Petersilie
Kurzgebratener frischer Thunfisch auf feinem Artischockenpiiree
an buntem Salade nicoise mit Wachtelei, knusprigen Kartoffelwiirfelchen
und aromatischer Petersilienvinaigrette

*k*x

Steckriibe, Sauerteig & Traubenkernol
Aromatischer Eintopf von Steckriibe und Herbstgemiise
an knusprigem Sauerteig-Crostino mit gerostetem Spitzkohl
und Krautern aus dem eigenen Garten

*k*x

Scholle, Waldpilze & Zitronenthymian
Sanft gegartes Filet von der Ostsee-Scholle
an erfrischender Zitronenthymiansauce auf in Butter gerosteten Waldpilzen
mit selbstgemachten Laugenbrezelknodeln, Pilz-Relish
und feiner Zitronencréme

*xk*x

Schwabisch Hdllisches, SiifSkartoffel & Pflaume
Geschmorter, mild gepokelter Nacken vom Schwdbisch Hallischen Schwein
an fruchtiger Pflaumensauce auf Zweierlei von der Siifskartoffel,
sautiertem Spitzkohl mit eingelegten Zwetschgen
und Streuseln von selbstgebackenen Amarettini

*xk*x

Mocca, Feige und Portwein
In Portwein marinierte Feigen und selbstgemachtes Moccaeis
an feinem Tortchen von Moccacréeme und leichtem Mandelbisquit
mit Kaffeegelée, selbstgemachtem Eis von Portweinfeigen und aromatischem Moccacurd

Menii komplett inklusive Brot & Hausdip Euro 78,00 pro Person
Menii komplett fiir den kleinen Hunger inklusive Brot & Hausdip  Euro 67,00 pro Person

Menii mit vier Gdngen inklusive Brot & Hausdip Euro 63,00 pro Person
Menii mit drei Gdngen inklusive Brot & Hausdip Euro 49,00 pro Person

Gern gestalten wir fiir Sie Ihre personliche Individualreise
durch die Welt der Weine.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.



Vorspeisen

Brot & Hausdip
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger“ aus Aue im Erzgebirge 3,50
und aromatische Créme von Ruccola und Brillat Savarin

Yellow Fin, Artischocke & Petersilie 15,00
Kurzgebratener frischer Thunfisch auf feinem Artischockenpiiree

an buntem Salade nicoise mit Wachtelei, knusprigen Kartoffelwiirfelchen

und aromatischer Petersilienvinaigrette

Aubergine, Couscous & Vadouvan 15,00
Gegrillte, im Gewtirzsud marinierte Aubergine und aromatischer Couscous

mit Zweierlei von der Gartenerbse und wiirziger Vadouvan-Vinaigrette,

an feiner Auberginencreme mit Auberginenchips

und mildem Ol von Koriandersamen

Suppen

Silvaner, rote Zwiebel & Speck 8,50
Feine Weifsweinsuppe von Bickel-Stumpfs Buntsandstein Silvaner

und selbstgebackener Flammkuchen mit Creme fraiche,

Siidtiroler Bauchspeck und roter Zwiebel

Steckriibe, Sauerteig & Traubenkernol 8,50
Aromatischer Eintopf von Steckriibe und Herbstgemiise

an knusprigem Sauerteig-Crostino mit gerostetem Spitzkohl

und Krautern aus dem eigenen Garten

Gemiise mal anders

Kiirbis, Rosenkohl & Hiittenkdse 26,00
Gegrillter ButternufSkiirbis und Zweierlei vom Muskatkiirbis

mit sautiertem Rosenkohl, selbstgemachten Kiirbisgnocchi und gepickeltem Kiirbis

an mild gerduchertem Hiittenkdse, gerosteten Kiirbiskernen

und steirischem Kiirbiskernol

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.



Hauptgerichte

Scholle, Waldpilze & Zitronenthymian 26,00
Sanft gegartes Filet von der Ostsee-Scholle

an erfrischender Zitronenthymiansauce auf in Butter gerosteten Waldpilzen

mit selbstgemachten Laugenbrezelknodeln, Pilz-Relish

und feiner Zitronencreme

Schwibisch Hdllisches, SiifSkartoffel & Pflaume 28,00
Geschmorter, mild gepokelter Nacken vom Schwdbisch Hdllischen Schwein

an fruchtiger Pflaumensauce auf Zweierlei von der SiifSkartoffel,

sautiertem Spitzkohl mit eingelegten Zwetschgen

und Streuseln von selbstgebackenen Amarettini

Hirsch, Pastinake & Haselnuf$ 28,00
Gebratener Riicken vom Hirsch aus der Extremadura

an aromatischer Wildpfeffersauce und Briochecreme

auf sautierten Pastinaken und Schupfnudeln

mit Chutney von roten Johannisbeeren und Haselnuss-Pfeffer-Staub

Desserts

Zwetschge, Apfel & Buchweizen 11,00
Feines Mousse von Frankischen Zwetschgen

auf Apfelcréeme und erfrischendem Zwetschgen-Apfelsalat

mit selbstgemachtem Buchweizeneis, Zwetschgengel und gepufftem Buchweizen

Mocca, Feige und Portwein 11,00
In Portwein marinierte Feigen und selbstgemachtes Moccaeis

an feinem Tortchen von Moccacréeme und leichtem Mandelbisquit

mit Kaffeegelée, selbstgemachtem Eis von Portweinfeigen und aromatischem Moccacurd

Gruyeére, Dorrfriichte & Brioche 11,00
Gerosteter Malakoff von gereiftem Gruyere und Kirschwasser

auf selbstgebackenem Brioche mit aromatischem Dorrfriichtechutney

und kleinem Herbstsalat

Anderungen der Beilagen berechnen wir mit Euro 2,00.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.



v

Wir bedanken uns fiir Ihren Besuch und freuen uns darauf,
Sie wieder bei uns begriifien zu diirfen.

Anschrift

,Zum Frickenhduser Fischer”
HauptstrafSe 40
97 252 Frickenhausen am Main

Telefon
09331 /98 00 290

Homepage & Mail
www.zum-fischer-com
info@zum-fischer.com

WILAN-Passwort

zum-fischer-2023!

® Ausfahrt 1
Wiirzbg. Randersacker  / N\ ‘ T/,
Richtung Ochsenfurt \ \

F rickenhausen@:
Ochsenfurt © Marktbreit

Ortsidylle & Parkmoglichkeiten
Im Altort sind nur beschrdankt Parkpldtze vorhanden.
Wir bitten Sie, vor dem Ochsenfurter Tor oder dem Oberen Tor zu parken.

Ein kleiner Spaziergang entlang des Mains
und durch die pittoresken GdfSchen Frickenhausens wird Ihre Miihen belohnen.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.
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