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Menii Fischer

Brot & Hausdip
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger aus Aue im Erzgebirge

und aromatische Créeme von Labneh, Tahini, geschmorter Spitzparika und Dukkah

*xkx

Forelle, Gurke & Sauerampfer

Sanft gegartes Filet von der heimischen Forelle an milder Sauerampfercréme
auf geflammter Gartengurke und kleinem Salat von Krautern und Blattsalaten

und aromatischer Vinaigrette von selbstgepickelten Snackgurken und milder Senfsaat

KKX

Niisslisalat, Sbrinz & Silvaner
Feine Suppe von Feldsalat und Bickel Stumpfs Muschelkalk Silvaner
und knuspriger Chip von 3jdhrigem Sbrinz und Comté
mit Creme fraiche, Kartoffelwiirfelchen und Buchenpilzen

KKX

Heilbutt, Spargel & Rhabarber
Gebratenes Filet vom Schwarzen Heilbutt
an fruchtiger Sauce von Olorosso Sherry und Valencia Orange
mit Sauté von weifsem Aholfinger Spargel und Romanaherz
auf feinem Kartoffelpiiree und feinwiirzigem Rhabarberchutney

*k*x

Kaninchen, Pizokel & Madeira

Gebratener Riicken, geschmorte Keule und Pojarski vom heimischen Kaninchen

an aromatischer Madeirasauce

auf wiirziger Champignoncreme mit sautiertem Friihlingsgemiise, Petersilie

und geschmolzenen Quarkpizokel

XXX

Erdbeere, Rose & Pistazie
Marinierte Erdbeeren auf Creme Chantilly mit Rosenbaiser
und selbstgemachtes Mascarpone-Rosen-Eis im Pistazienbiskuit-Mantel
an Erdbeersauce und feinem Pistaziengel

Bevor Sie sich lange den Kopf zerbrechen - FUHLEN SIE SICH FREI!
Stellen Sie sich Thr Menii zusammen - wie Sie wollen.

Menii komplett mit fiinf Gdngen nebst Brot & Hausdip
Menii komplett mit fiinf Gdngen fiir den kleinen Hunger nebst Brot & Hausdip

Menii mit vier Gangen nebst Brot & Hausdip
Menii mit drei Gangen nebst Brot & Hausdip

Gern gestalten wir fiir Sie Ihre personliche Individualreise
durch die Welt der Weine.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.

80,00
69,00

65,00
50,00



-

Menii Frickenhausen

Brot & Hausdip
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger” aus Aue im Erzgebirge
und aromatische Créme von Labneh, Tahini, geschmorter Spitzparika und Dukkah

*xk*x

Spargel, Erbse & Walnuf$
Salat von griinem und weifSem Aholfinger Spargel
an milder Salsa von Gartenerbsen und feinen Nonpareilles Kapern
mit kleinem Friihlingsblattsalat, gerosteten Walnitissen
und Zweierlei vom Hiihnerei

KKX

Wachtel, Friihlingsgemiise & Sonnenblumenkern
Pot au feu von der Imperial Wachtel
mit buntem Friihlingsgemiise und frischen Krdutern,
gebratener Wachtelbrust und Taboulé von gerdsteten Sonnenblumenkernen

KKX

Spargel, Belana & Ziegenfrischkdse
Pont Neuf-Kartoffel und Kartoffelstampf
mit Ziegenfrischkdse von der Loire
auf weifem und griinem Aholfinger Spargel
an milder Ziegenbutter — Hollandaise mit Friihlingskrdutern

*k*x

Lamm, Artischocke & Thymian
Rosa gebratene Hiifte und langsam geschmorter Bauch vom Salzwiesenlamm
an wiirziger Rotwein-Thymian-Sauce auf feinem Artischockenpiirée
mit provengalischer Sauté von Mairtibchen, Karotten, getrockneten Tomaten, Friihlingslauch
und kleinen Bdckerinkartoffeln

XXX

Rhabarber, Mandel & Vanille
Leichter Bienenstich mit feiner Creme von Tahiti-Vanille
auf aufgerdumtem Rhabarberkompott mit SiifSholz und selbstgemachtes Rhabarbersorbet
an erfrischendem Sud von Rhabarber und Augustusburger Gin No. 1 Friihlingsedition

Bevor Sie sich lange den Kopf zerbrechen - FUHLEN SIE SICH FREI!
Stellen Sie sich Thr Menii zusammen, wie Sie wollen.

Menii komplett mit fiinf Gangen nebst Brot & Hausdip 80,00
Menii komplett mit fiinf Gangen fiir den kleinen Hunger nebst Brot & Hausdip 69,00
Menii mit vier Gangen nebst Brot & Hausdip 65,00
Menii mit drei Gangen nebst Brot & Hausdip 50,00

Gern gestalten wir fiir Sie Ihre personliche Individualreise
durch die Welt der Weine.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.
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Brot & Hausdip

Labneh, Paprika & Sesam
Brot von der Bdckerei ,,Zum Schellenberger aus Aue im Erzgebirge
und aromatische Créme von Labneh, Tahini, geschmorter Spitzparika und Dukkah

Vorspeisen

Spargel, Erbse & Walnuf3

Salat von griinem und weifSem Aholfinger Spargel

an milder Salsa von Gartenerbsen und feinen Nonpareilles Kapern
mit kleinem Friihlingsblattsalat, gerosteten Walniissen

und Zweierlei vom Hiihnerei

Forelle, Gurke & Sauerampfer
Sanft gegartes Filet von der heimischen Forelle an milder Sauerampfercréme
auf geflimmter Gartengurke und kleinem Salat von Krdutern und Blattsalaten

und aromatischer Vinaigrette von selbstgepickelten Snackgurken und milder Senfsaat

Suppen

Niisslisalat, Sbrinz & Silvaner

Feine Suppe von Feldsalat und Bickel-Stumpfs Muschelkalk Silvaner
und knuspriger Chip von 3jdhrigem Sbrinz und Comté

mit Creme fraiche, Kartoffelwiirfelchen und Buchenpilzen

Wachtel, Friihlingsgemiise & Sonnenblumenkern

Pot au feu von der Imperial Wachtel

mit buntem Friihlingsgemiise und frischen Krdutern,

gebratener Wachtelbrust und Taboulé von gerOsteten Sonnenblumenkernen

Gemiise mal anders

Spargel, Belana & Ziegenfrischkdse

Pont Neuf-Kartoffel und Kartoffelstampf

mit Ziegenfrischkdse von der Loire

auf weifsem und griinem Aholfinger Spargel

an milder Ziegenbutter — Hollandaise mit Friihlingskrautern

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen

halten wir fiir Sie bereit.

4,00

15,00

16,00

9,00

9,00

27,00
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Hauptgerichte

Heilbutt, Spargel & Rhabarber 27,00
Gebratenes Filet vom Schwarzen Heilbutt

an fruchtiger Sauce von Olorosso Sherry und Valencia Orange

mit Sauté von weifSfem Aholfinger Spargel und Romanaherz

auf feinem Kartoffelpiiree und feinwiirzigem Rhabarberchutney

Lamm, Artischocke & Thymian 29,00
Rosa gebratene Hiifte und langsam geschmorter Bauch vom Salzwiesenlamm

an wiirziger Rotwein-Thymian-Sauce auf feinem Artischockenpiirée

mit provengalischer Sauté von Mairiibchen, Karotten, getrockneten Tomaten, Friihlingslauch

und kleinen Bdckerinkartoffeln

Kaninchen, Pizokel & Madeira 28,00
Gebratener Riicken, geschmorte Keule und Pojarski vom heimischen Kaninchen

an aromatischer Madeirasauce

auf wiirziger Champignoncréme mit sautiertem Friihlingsgemiise, Petersilie

und geschmolzenen Quarkpizokel

Desserts

Rhabarber, Mandel & Vanille 11,50
Leichter Bienenstich mit feiner Creme von Tahiti-Vanille

auf aufgerdumtem Rhabarberkompott mit SiifSholz und selbstgemachtes Rhabarbersorbet

an erfrischendem Sud von Rhabarber und Augustusburger Gin No. 1 Friihlingsedition

Erdbeere, Rose & Pistazie 11,50
Marinierte Erdbeeren auf Créme Chantilly mit Rosenbaiser

und selbstgemachtes Mascarpone-Rosen-Eis im Pistazienbiskuit-Mantel

an Erdbeersauce und feinem Pistaziengel

Kase

Sbrinz, Friihlingsgemiise & Himbeere 11,50
Mousse von 3jahrigem Sbrinz auf gerostetem Finedor Epi

an kleinem Friihlingsgemiisesalat

und Vinaigrette von Gebhardts Himbeeressig

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.



R
Wir bedanken uns fiir Ihren Besuch und freuen uns darauf,
Sie wieder bei uns begriifSen zu diirfen.

Anschrift

»Zum Frickenhduser Fischer“
Hauptstrafse 40
97 252 Frickenhausen am Main

Telefon

09331 /98 00 290

Homepage & Mail
www.zum-fischer-com
info@zum-fischer.com

WLAN-Passwort
zum-fischer-2023!

3
® Ausfahrt

Wiirzbg. Randersacker
Richtung Ochsenfurt

E rickenhauSen@> )
Ochsenfurt @ Marktbreit

Ortsidylle & Parkmoglichkeiten

Im Altort sind nur beschrankt Parkpldtze vorhanden.
Wir bitten Sie, vor dem Ochsenfurter Tor oder dem Oberen Tor zu parken.

Ein kleiner Spaziergang entlang des Mains
und durch die pittoresken GdfSchen Frickenhausens wird Ihre Miihen belohnen.

Eine Liste der in unseren Speisen und Getrdnken enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen
halten wir fiir Sie bereit.


mailto:info@zum-fischer.com

